






LA  NOSTRA STORIA

Le nostre radici affondano negli anni Sessanta, quando tutto ebbe 
inizio con la coltivazione e la produzione di nocciole nel cuore del 
Viterbese, a circa 60 km da Roma. Siamo nella zona di Soriano nel 
Cimino, uno dei territori più vocati d'Italia per la coltivazione di 
questo prezioso frutto. 
Nel 1996 è nata Ecolazio Società Cooperativa Agricola, realtà che oggi 
riunisce oltre 100 soci e produttori locali, uniti dalla stessa passione e 
dalla stessa visione di qualità. Nel 2025 un nuovo capitolo si è aperto 
con l'ingresso nel gruppo Stelliferi & Viconuts S.p.A., a conferma di 
un percorso di crescita solido e ambizioso.

Per rispondere alle esigenze delle industrie dolciarie, abbiamo 
sviluppato strutture e impianti produttivi su una superficie di circa 
9.000 mq, in grado di offrire un prodotto finito lavorato in ogni 
sua forma: dalla sgusciatura alla tostatura, fino a granelle, farine e 
paste.
Da oltre vent'anni coltiviamo e trasformiamo la Nocciola Tonda 
Gentile Romana Biologica, un prodotto d'eccellenza che porta 
con sé la storia e il sapore autentico del nostro territorio.
La nostra qualità è certificata da:
Regolamento (CE) n. 834/2007 Bioagricert - Bio Suisse - 
KOSHER



Our roots go back to the 1960s, when everything began with the cultivation 
and production of hazelnuts in the heart of the Viterbo area, about 60 km from 
Rome. We are located in the Soriano nel Cimino area, one of the most 
dedicated territories in Italy for the cultivation of this precious fruit. In 1996, 
Ecolazio Società Cooperativa Agricola was established, a cooperative 
that today brings together over 200 members and local producers, united by 
the same passion and the same vision of quality.  In 2025, a new chapter 
opened with the joining of the Stelliferi & Viconuts S.p.A. group, 
confirming a solid and ambitious growth path.

To meet the needs of the confectionery industry, we have developed 
production facilities and plants covering approximately 9,000 sqm, 
capable of offering a finished product processed in every form: from 
shelling to roasting, through to granules, flours and pastes.
For over twenty years we have been growing and processing the Tonda 
Gentile Romana Organic Hazelnut, a product of excellence that carries 
with it the history and authentic flavour of our territory.
Our quality is certified by:
Regulation (EC) No. 834/2007 Bioagricert - Bio Suisse - KOSHER
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Telefono: 0761759249 / 0761959856
E-mail: info@uniesportnuts.it
Sede 1: Via Fratelli Cervi, 33 – Loc. S.Eutizio – 01038 Soriano nel Cimino (VT)
Sede 2: Strada Vasanellese, 2 – Loc. Centignano – 01039 Vignanello (VT)
P. Iva/C.F.: 02480600564
SDI: M5UXCR1


